
Menu du Dimanche  
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Le 17 Novembre 2024 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

Velouté de Courge Muscade, 

Eclats de Noisettes et Cerfeuil Frais 

 

 ************************ 

 

Dos de Lieu en Viennoise, 

Pommes Amandine aux Herbes Fraîches, Beurre Citronné 

Ou 

Suprême de Volaille Rôti au Thym et son Jus, 

Origine France 

Mousseline de Patates Douces 

 

************************ 

 

Crème Brûlée à la Vanille Bourbon 

 

************************ 

Menu 3 Plats (entrée + plat + dessert) : 41.50€ 
 

************************ 

 

L’établissement n’accepte pas les chèques bancaires 

 

Pour connaître les allergènes volontairement incorporés dans nos plats, veuillez 

consulter le document à votre disposition à l’accueil du restaurant. 


